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Vorgezogene Offenlegung gem. § 24 Nr. 2 PatG beantragt 

@ Speisenthermometer, insbesondere fiir Mikrowellenherde 

Damit bei der Erwarmung von insbesondere tiefgefrorenen 
Speisen in Mikrowellenherden ein moglichst geringes Ternpe- 
raturgefalle zwischen der Speisenoberflache und dem Spei- 
senkern erreicht wird, urn ein Verbrennen, Verkochen oder 
Austrocknen an der Speisenoberflache zu verhindem, ist ein 
spieBartiges Speisenthermometer vorgesehen, das mehrere 
Temperaturfuhier in unterschiedlichen Einsteckiagen, insbe- 
sondere auch in Hdhe der Speisenoberflache, aufweist, die 
zurTemperatursteuerungverwendetwerden. (31 19496) 
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P a t en t an spriich e 



Speisenthermometer insbesondere fiir Mikrowellenherde, das 
einen spieBartigen, wenigstens einen Temperaturfuhler auf- 
weisenden Fuhlerteil besitzt, der in die zu erhitzende Oder 
zu erwarmende Speise einsteckbar ist und zur Temperatursteue- 
rung verwendet wird, 

dadurch gekennzeichnet, daB am 

Fuhlerteil (4; 9, 10, ll) mehrere Temperaturfuhler (I, II, 
III, IV) in untersehiedlichen Einstecklagen angeordnet sind, 
von denen wenigstens einer (I) sieh in einer zur Me s sung 
der Oberflaehentemperatur der Speise (i) geeigneten Lage 
bef indet . 

2. Speisenthermometer nach Anspruch 1, dadurch .gekennzeichnet, 
daB an einer Handhabe (8) mehrere kammzinkenartig angeordne- 
te Fuhlerteil e (9,i0,il) vorgesehen sind, von denen jeder 
Fuhlerteil wenigstens einen Temperaturfuhler aufweist. 

3. Speisenthermometer nach Anspruch i und/oder 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB an der Handhabe (3) ein Spannmittel, vor- 
zugsweise in Form von Spannbandern (7) befestigt ist zur 
Arretierung des Speisenthermometers (2) an einem im wesent- 
lichen festen Gargut. 

4. Speisenthermometer nach einem oder mehreren der vorhergehen- 
den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, daB er mit einer Aus- 
werteeinrichtung elektriseh verhunden ist daB insbesondere 
der, die Oberf lachenteraperatur erfassende Temperaturfuhler 
(I) bei einem hestimmten Temper aturwert der Auswerteeinrich- 
tung ein Signal ubermittelt , das die Auswerteeinrichtung zur 
Reduzierung der Heizleistung bzw. der Mikrowellenleistung 
veranlafit . 



0 



2. 



31 1949Q 



BOSCH-SIEMEKS BAUSGERATE GMBH 3 Mlinchen 80, 08.05.1981 

Stuttgart HochstraBe 17 



TZP 81/615 Kes/ant 



Speisenthe rmometer, iasbesondere fur Mikrowellenherde 

Die Erfindung geht aus von einem Speisenthermometer gemaB 
dem Oberbegriff des Patentanspruches 1. 

Bel der Erwarmung Oder Erhitzung von Speisen insbesondere mit- 
tels Mikrowellenenergie und insbesondere bei tief gef rorenen 
Speisen ergeben sich Probleme hinsichtlich der Warmeverteilung 
uber den gesamten Speisenquerschnitt bzw. Speiseninhalt . Es soli 
beispielsweise verhindert werden, dafl beim Aultauen tiefgefrore- 
ner Speisen einzelne Bereiche des Auf taugutes bereits gegart wer- 
den, wahrend die ubrigen Teile noeh tiefgefroren sind. Femer 
soil verhindert werden, daB an der Speisenoberf lache insbesonde- 
re bei Pleisch, Fisch oder dgl . eine zu starke Erwarmung auf- 
tritt, wodurch ein Austrocknen am Oberf lachenbereich zu befttreh- 
ten ist. 

Der Erfindung liegt die Aufgaiae zugrunde, einen Speisenthermo- 
meter gemafl dem Oberbegriff des Patentanspruches 1 so auszu- 
gestalten, dafl mit seiner Hilfe die vorgenannten Probleme be- 
waltigt werden kbnnen. 
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Die erf indungsgemaBe Lbsung dieser Aufgabe ist dem kennzeichnen- 
den Teil des Patentanspruches 1 zu entnehmen. 

Das erf indungsgemaBe Speisenthermometer erbffnet die Moglich- 
keit, durch ein einziges, in die Speise einsteckbares bzw. in 
eine zu erhitzende Plussigkeit einhangbares Gerat die Tempera- 
turen an unterschiedlichen Stellen der Speise, insbesondere die 
Oberf lachentemperatur und die Ke rn temper atur zu messen, wobei 
die MeBgroBe bzw. MeOgrbBen zur Temperatursteuerung verwendet 
werden kbnnen. Hierzu kann der Speisenthermometer mit einer 
Auswerteeinrichtung elektrisch verbunden sein, wobei insheson- 
dere der, die Oberf lachentemperatur erfassende Temperaturfuhler 
bei einem bestimmten Temperaturwert der Auswerteeinrichtung ein 
Signal tibermittelt, daB die Auswerteeinrichtung zur Reduzlerung 
der Heizleistung, insbesondere der Mikrowellenleistung veranlaflt. 
Damit wird ein weiteres Ansteigen der Oherf lachentemperatur und 
damit ein Austroeknen oder Verhrennen der Speisenoberf lache ver- 
hindert. Vorzugsweise ist jedem einzelnen Temperaturfuhler, also 
jeder MeBstelle ein Maximal -Temperaturwert zugeordnet, hei des- 
sen Erreichen eine entsprechende Leistungsreduzierung z.B. tiber 
ProzeBsteuerung hewirkt wird und somit ein weiteres Ansteigen 
der Temperatur in der jeweils kritischen Zone verhindert wird. 

Die Erfindung ist anhand von in der Zeichnung dargestellten Aus- 
fuhrungsbeispielen nachstehend erlautert. 



Es zeigt 



Fig. 1 das in eine zu garende Speise eingesteckte 
erf indungsgemaBe Speisenthermometer in per- 
spektivlscher Darstellung, 
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Fig. 2 eine Schnittansicht von Speise und Speisen- 
thermometer, der ahnlich dem Speisenthermo- 
meter gemafi Pig. 1 ausgestaltet ist, 

Fig. 3 ein weiteres Ausftihrungsbeispiel eines er- 
f indungsgemaBen Speisenthermometers . 

In Fig.-l ist mit 1 ein Fleischstuck bezeichnet, das z.B. in 
einem Mikrovellenherd gegart werden soil Oder aber im Falle 
eines tief gefrorenen Fleischstiickes aufgetaut werden soil. Zur 
Temperatursteuerung bzw. zur Steuerung der Mikrowellenlei stung 
ist ein mit 2 bezeichnetes Speisenthermometer vorgesehen, das, 
wie insbesondere Fig. 2 zeigt, eine Handhabe 3 besitzt sovie 
von dieser Handhabe ausgehend einen spieflartigen Ftthlerteil 4 
aufweist. Wie aus Fig. 2 ersichtlich, sind entlang des zuge- 
spitzten Fiihlerteiles 4 in unterschiedlichen. Abstand zur Hand- 
habe 3 Temperaturfuhler I, II, HI, IV vorgesehen, die ttber 
allgemein mit 5 bezeichnete Meflleitungen separat zur Handhabe 
3- gefuhrt sind, von W o aus sie in nicht weiter dargestellter 
Wiise uber eine gemeinsame MeBleitung 6 vorzugsweise liber Steck- 
verbindung mit einer nicht dargestellten elektrisch oder elek- 
tronischen Auswerteeinrichtung verbindbar sind. Beim Ausfiihrungs- 
heispiel gemaB Fig. 1 1st an der Handhabe 3 ein Spannmittel xn 
Form von elastischen Kunststof f-Spannbandem 7 befestigt, durch 
die der in das Fleischstuck 1 eingesteckte Speisenthermometer 
mit diesem Fleischstuck arretierbar ist, wobei die Spannbander 
7 das Fleischstuck zumindest teilweise umgreifen. 

Beim Ausfuhrungsbeispiel gemaB Fig. 3 sind an einer langlichen 
Handhabe 8 drei Fuhlerteile 9, 10 und 11 befestigt, die wiederum 
einen oder mehrere Temperaturfuhler besitzen, die uber separate 
MeBleitungen 9', 10' nnd 11' oder aber liber eine gemeinsame MeB- 
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leitung wiederum mit einer Auswerteeinrichtung verDindbar 
sind. Aus- Pig. 2 und 3 1st zu entnehmen, dafl von den Tem- 
peraturfuhlern bzw. im Palle der Fig. 3 von den Funlerteilen 
wenigstens eines sich in unmlttelbarer Nahe der Speisenober- 
flache befindet, derart, daB bei der Warmebehandlung der Spei- 
se die jeweilige Oberf lachentemperatur der Speise erfaBt wer- 
den kann. Ferner ist venigsten ein weiterer TemperaturfUhler 
IV bzw. im Falle der Fig. 3 ein weiterer Ftihlerteil 11 so 
placiert, dafl damit die Kerntemperatur der Speise erfaBt wer- 
den kann. Weitere TemperaturfUhler z.B. II und III bzw. FUb- 
lerteile 10 mit daran angeordneten Temperaturfuhlern sind 
dazwischen vorgesehen, urn auch die Temperatur der Speise zwi- 
schen dem Speisenkern und seiner Oberflaehe zu messen. 
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